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MENU

BUFETOWE

OD GODZ. 16:00

ACCATA Group jest wtascicielem Klubu ARCO,
Restauracji Wtoskiei NAVONA
oraz OSADA Grill & Bar

cAte to wie ws zystho...

Posiadajaoc bogate doswiadczenie i zaplecze gastronomiczne
zajmujemy sie takze cateringiem zewnetrznym - ACCATA Catering
oraz organizujemy eventy
na terenie catej Polski - ACCATA Events Partner.

Joadnna Kowalewska
Dyrektor Handlowy
Accata Group

arcoYy JAawrni, OSADA

GRILL & BAR



http://www.accatacatering.pl/
http://www.accatacatering.pl/
http://www.accatacatering.pl/
http://www.restauracjanavona.pl/
http://ARCO-BOWLING.PL
http://www.arco-osada.pl/
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU BUFETOWE

OD GODZ. 16:00

ZESTAW |

CENA90 ze/0s. | oa MIN. 25 osoB

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 85 Zk/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEENIANEGO PRZEZ 5 H - 150 zi/o0s.
Zestawy mozna poszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

PRZEKASKI ZIMNE / SAEATKI 350 o/os.

Tartinki z serem cheddar i $wiezymi warzywami
Tortilla z pieczonym kurczakiem i sosem BBQ
Grillowany rostbef z musem chrzanowym i mini piklami
Finger food z mini mozzarell, mini pomidorow i pesto

Satatka nicejska z tunczykiem, jajkiem, czamymi oliwkami,
anchais, i kaparami

Satatka grecka z serem feta, pomidorami, ogorkiem i oliwkami

ZUPY 200 ml/os.
Rosot drobiowy z makaronem

e DANIE GORACE 500 o/os.
Pieczony filet z dorsza z sosem polskim z jajkiem i koprem

Eskalopki z indyka z sosem grzyloowym

Penne w kremowym sosie ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Pieczone ziemnioki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem
Crillowane warzywa z serem feta i oregano

DESERY 150 g/os.

Ciasto piaskowe z owocomi sezonowymi
Mus waniliowy z owocami
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU BUFETOWE

OD GODZ. 16:00

ZESTAW Il

CENA 90 z/0s. | oLa MIN. 25 os6B

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 85 Zk/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEXNIANEGO PRZEZ 5 H - 150 zt/o0s.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

PRZEKASKI ZIMNE / SALATKI 250 o/os.

Tartinki z wedzona szynkq i mini piklami
Tortilla z grillowanymi warzywami, guacamole i pomidorowq salsq

Carpaccio z poledwicy wotowej z suszonymi pomidorami,
kaparami i oliwa truflowa

Roladki z wedzonego tososio, glondw nori i twarogu
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i chrupiqcymi grzankomi
Satatka z zielonej fasolki, prazonego stonecznika i wedzonej §liwki

ZUPY 200 ml/os.
Pomidorowa z makaronem i oliwa bazyliowa

DANIE GORACE 500 ¢/os.

Filet z soli w aromacie z estragonu w sosie $mietanowym
z warzywami julienne

Schab sous vide z sosem rozmarynowym

Pierogi ruskie z cebulka i szczypiorkiem

Pieczone ziemnioki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem
Gotowana marchew z cynamonem i limonka

DESERY 150 g/os.

Sermik z sosem malinowym
Mus czekoladowy z migdatami

DODATKI

Pieczywo
Masto
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SZEF KUCHNI POLECA

MENU BUFETOWE

OD GODZ. 16:00 _—

ZESTAW I

CENA90 ze/0s. | oa MIN. 25 osoB

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 85 Zk/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEENIANEGO PRZEZ 5 H - 150 zi/os.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

PRZEKASKI ZIMNE / SALATKI 350 o/os.

Tartinki z salami, papryka i pasta ziotowq
Tortilla z fososiem, kremowym serkiem i rukola

Poledwica wieprzowa sous vide
z sosem z suszonych pomidorow

Vol-au-vanty faszerowane kozim serem, musem z suszonych sliwek,
mini satatka z marynowanej dyni z jagodami goi

Satatka z mtodego szpinaky, grillowanych karczochodw,

kaparow i sosu aioli

Satatka z mtodego groszku, ziemnickow, szczypioru
z jogurtem naturalnym

ZUPY 200 ml/os.
Zurek z jajkiem i biatq kietbasg

DANIE GORACE 500 ¢/os.

Tilopia panierowana w sezamie z orientalnym sosem
miodowo - imbirowym

Pieczen wieprzowa w sosie z jotowcem
Kopytka z grzybbami, mini pomidorami, szczypiorkiem i parmezanem
Pieczone ziemnicki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem

Pieczone warzywa korzenne z mastem czosnkowym
° DESERY 150 o/os

Ciasto marchewkowe ze skorka pomaranczowq
Mus fruskawkowy z pianka
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SZEF KUCHNI POLECA

OD GODZ. 16:00

ZESTAW IV

CENA 100 zr/0s. | ora MIN. 25 os6B

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 95 Zk/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEENIANEGO PRZEZ 5 H - 170 zt/os
Zestawy mozina rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu

PRZEKASKI ZIMNE / SALATKI 350 o/os.

Kurczaok sous vide z dressingiem kaparowym i parmezonem

Pasztet drobiowy z dressingiem zurawinowym
i mini sotatkag z kietkow pora

Carpaccio z pieczonego burcka z karmelizowanymi pestkomi
sfonecznika, chutney brzoskwiniowo-zurawinowym

Roladka z grillowanego baktazana z kozim serem,

rukolg i owocem granatu

Finger food - sledz battycki z pieczonym ziemnickiem, zielonym
groszkiem i kwasna $mietang

Sctatka nicejska z tunczykiem, jaikiem, czamymi oliwkami,
anchois, i kaparami

Satatka grecka z serem feta, pomidorami, ogorkiem i oliwkami

ZUPY 200 ml/os.
Toskanska zupa pomidorowa z ziotami

DANIE GORACE 500 o/os.

Pieczony filet z pstraga w sosie z palonego masta z cytryna

i koprem

Pieczen wieprzowa w sosie z wedzonego boczku

Farfalle w kremowym sosie $mietanowym z suszonymi pomidorami,
kaparami i lisemi mtodego szpinaku

Pieczone ziemniaki z ziotami / Kasza bulgar z mastem i koprem
Zielona fasolka z butkg i mastem

° DESERY 150 g/os.

Semik z czekolada
Banany w tempurze i stonym karmelu
Owoce sezonowe

DODATKI

Pieczywo
Masto




SZEF KUCHNI POLECA

OD GODZ. 16:00 —

ZESTAW V

CENA 110 ze/0s. | pia MIN. 25 osos

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 105 Z£/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEENIANEGO PRZEZ 5 H - 180 zt/o0s.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

PRZEKASKI ZIMNE / SALATKI 250 o/os.

Szynka parmenska z melonem, mini sotatkg z rukoli
i owoCcOw granatu

Roladki z szynki z musem chrzanowym
Vitello Tonnato - pieczona cielecina z musem z tunczyka
Mini zapiekanka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Finger food - pieczony rostoef ze swiezym winogronem
i musem z sera plesniowego

Satatka z sera korycinskiego z karmelizowanym selerem naciowym
i satata rzymskg

Satatka ziemniaczana z oliwq truflowq, mtodym groszkiem
i pieczonym boczkiem

ZUPY 200 ml/os e e
Taiska zupa z kurczakiem, warzywami, mlekiem kokosowym B

i makaronem ryzowym ﬁ
DANIE GORACE 500 o/os.

Roladki z soli z suszonymi pomidorami
Schalb sous vide w sosie z czerwonego wina i rozmarynu A

Makaron penne w kremowym sosie z pieczong koczka
i grillowanymi karczochami

Pierogi z czerwong soczewicg,
oliwa pomidorowq z koprem i oliwkami

Gratin ziemniaczane / Kasza Kus Kus z mietq i zielonym groszkiem
Crillowana cukinia z pomidorami i oliwq czosnkowa

DESERY 150 g/os.

Czekoladowe Brownie
Torcik fruskawkowy z migdatami
Owoce sezonowe

DODATKI

Ac CATA Pieczywo

——— CATERING Masto
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SZEF KUCHNI POLECA

OD GODZ. 16:00 —

ZESTAW V

CENA 120 ze/0s. | pua MIN. 25 osds

CENY PODANE BRUTTO.

ZESTAW BEZ DESEROW 115 Z£/OS.
CENA ZESTAWU UZUPEENIANEGO PRZEZ 5 H - 190 zt/o0s.
Zestawy mozna rozszerzy¢ o dodatkowe pozycje menu.

PRZEKASKI ZIMNE / SALATKI 350 o/os.

Wedzona szynka z musem jcjecznym i chrzanem

Carpaccio z wedzonego tososia z kawiorem z marokui
i mini satatkg z mikro kietkami

Crillowane karczochy faszerowane musem z sera plesniowego
i suszonych pomidorow

Pieczony rostoef z dressingiem z musztardy francuskiej i mini piklami
Mini sajgonki z warzywami i dressingiem stfodko-ostrym
Satatka z wedzonego serg, safaty i domowych marynat

Satatka z pieczonego burcko, prozonego stonecznika
i grillowanej cukinii z dressingiem balsamicznym

ZUPY 200 ml/os
Minestrone z ziotami, pomidorami i parmezanem

DANIE GORACE 500 o/os.

Stek z rekina w sosie morskim z glonami kombu
Pieczone podudzia z kurczaka z pikantnym sosem BBQ

Ragout z wotowiny z warzywaomi, swiezym tymiankiem
i sosem z czerwonego wina

Makaron ryzowy z warzywami, sezamem, jojkiem i sosem sojowym
Pieczone ziemniaki z ziotami / Ryz z zielonym groszkiem
Panierowane rézyczki kalofiora

DESERY 150 o/os.

Szarlotka z kruszonkg
Sernik z bictg czekoladag
Owoce sezonowe

006 o660
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KLIKNLJ | DOWIEDZ SIE WIECE)

ACCATA

—— CATERING

Agnieszka Ryszawa

Specjalista ds. sprzedazy i organizacii eventow
tel +48 22 22 668 96 03 wew. 113
mob. +48 831 914 111

agnieszkar@accata.pl

ACCATA CATERING
wwwaccatacateringpl | tel: +48 22 668 96 03 | email info@accatapl |
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